
Menu de la Saint Valentin
Mise en bouche

Tartare de Saint Jacques aux agrumes

Entrée
Royale de racines tubéreuses aux éclats de truffes

Ris de veau dorés et son foie gras poêlé

Poisson
Queue de lotte rôtie au lard fumé

Petits pois à la Française

Granité passion-betterave

Viande
Duo terre-mer

Carré de veau et salpicon de homard, jus aux morilles
Pommes croustillantes

Dessert
Soufflé chocolat aux fruits rouges

75 €


